
Maison Tardieu Laurent - Bandol
AOC Bandol, Provence, France

Les conditions climatiques étaient quasi parfaites pour que le Mourvèdre se
magnifie : chaleur, et faibles pluies parsemées. De l’avis unanime, une valeur
sûre dans la durée. Mérite d’être mis en Cave !

LE MILLÉSIME
2015 - Des Millésimes en « 5 » qui portent chance. Souvent…
Sortilège des années en « 5 » ? Toujours est-il que, depuis quelques décennies, les
Millésimes se terminant en « 5 » - 1985, 1995, 2005, et 2015 - , sont porteurs de belles
réussites, dans la Vallée du Rhône, mais aussi, plus généralement, dans l’ensemble des
vignobles de France. Il faut dire que l’année 2015 a mis toutes les chances de son côté,
avec des conditions climatiques quasiment optimales pour chacune des saisons ! Ainsi,
l’hiver est pluvieux, permettant aux vignes de se constituer de bonnes réserves
hydriques. L’éveil printanier est relativement tardif avec 3 semaines de retard par
rapport à 2014. Mais le beau temps s’installe petit à petit, et la floraison se déroule dans
d’excellentes conditions : la sortie de raisins est tout bonnement exceptionnelle. La
période estivale arrive ensuite rapidement, avec des mois de juin, juillet et août
extrêmement chauds. Pour autant, on ne peut pas parler de canicule, car les nuits sont
fraîches. Les amplitudes thermiques sont donc absolument phénoménales. Pas de
pression des maladies, le vignoble et le vigneron respirent librement. Tout est au beau
fixe avant de débuter les vendanges !
Mais le beau temps s’installe petit à petit, et la floraison se déroule dans d’excellentes
conditions : la sortie de raisins est tout bonnement exceptionnelle.
La période estivale arrive ensuite rapidement, avec des mois de juin, juillet et août
extrêmement chauds. Pour autant, on ne peut pas parler de canicule, car les nuits sont
fraîches.
Les amplitudes thermiques sont donc absolument phénoménales. Pas de pression des
maladies, le vignoble et le vigneron respirent librement. Tout est au beau fixe avant de
débuter les vendanges !

TERROIR
Le Castellet.

NATURE DES SOLS
Sols argilo-calcaires.

ÉLEVAGE
24 mois en fûts d'un vin - Allier et Tronçais.

VINIFICATION
100% égrappés

CÉPAGES
Mourvèdre 95%, Grenache 5%

14% % VOL.
Mise en bouteille: Sans collage, ni filtration.

DONNÉES TECHNIQUES
Âge moyen des vignes: Plus de 50 ans. ans
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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Maison Tardieu Laurent - Bandol

SERVICE
14°C
Décantation 2h avant le service.

PRESSE & RÉCOMPENSES

16/20
"Purplish crimson. Not as expressive on the nose as the southern Rhône wines. It’s all tarry and
buried… Very sweet start and then it really dries out the inside of the mouth. Quite a different build! It
could do with a little more juice. Not very expressive on the palate either at this stage."
Jancis Robinson, Jancis Robinson, 14/10/2016
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