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LE MILLESIME

Comprendre et réussir ce Millésime exigeait, en effet, une présence et un travail intense au
vignoble, une certaine patience, et, clairement, un réel savoir-faire...

Pourtant qualifié de « Grand » par certains Vignerons, sa forte hétérogénéité, selon les
secteurs, nous impose une certaine mesure...

Faconnée par des conditions météorologiques printanieres trés capricieuses, cette année
trés harassante et singuliere restera gravée dans les mémoires vigneronnes. La pression
cryptogamique durant le cycle végétatif est telle que méme les vignerons les plus aguerris
n'ont pas forcément été récompensés par leur travail minutieux, voire acharné, dans les
vignes. Les dégats sur feuilles et grappes varient... mais les rendements sur Grenache sont
historiquement bas a cause notamment du mildiou et du tri sévere qui en résulte.

Fort heureusement, les chaleurs estivales non déléteres, associées au « Roi Mistral »
permettent d’aborder ces vendanges dans des conditions un peu plus sereines.

Les amplitudes thermiques, durant le mois de septembre sont bien marquées, et appréciées.
Toutefois, Les maturités phénoliques sont lentes et pas toujours atteintes. Malheureusement,
trop de vins présentent un certain déséquilibre tannique mais aussi phénolique. Seuls Les
Vignerons patients, en possession d’'un vignoble « sain », et acceptant de vendanger tard et
de trier, ont pu ramasser des raisins de grande qualité. Les vins réussis se feront rares cette
année !

TERROIR
Les Garrigues

ELEVAGE
Fermenté et élevé 7 mois en f(t d'un et deux vins

CEPAGES DONNEES TECHNIQUES

Clairette 20%, Grenache blanc 20%, Age moyen des vignes: Plus de 30 ans ans
Roussanne 20%, Marsanne 15%, Viognier

15%, Bourboulenc 10%

13 % VOL.
Mise en bouteille: Sans collage et Iégére
filtration

PRESSE & RECOMPENSES

Decanter 91/100

"Full-bodied, with a touch of oiliness on the palate. It has impressive
concentration and freshness — a sound balance of varieties creating a
harmonious white Vacqueyras with a long finish. The oak is well integrated
and adds length and complexity."”
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91/100

Wine SpectatOI' "Flint smoke wafts atop yellow apple, sweet wild herbs and fresh-cut chives in this delicious, fleshy, mineral-
rich white. Medium-bodied and silky, with a touch of marzipan on the long, succulent finish."
Wine Spectator, 31/01/2026

JEB DUNNUCK 93/100

"Based on 20% each Grenache, Clairette, Roussanne, and Viognier, with 10% each Bourboulenc and
Marsanne, and aged six months in older barrels, the 2024 Vacqueyras Blanc offers crushed citrus, ripe
lemon, chalky minerality, and white flower notes on the nose. It's medium-bodied and concentrated on the
palate, with a focused, mineral-driven style that has a terrific mix of richness, freshness, and limestone-like
minerality. This is classic Southern Rhéne white goodness that will drink well over the coming 4-5 years."
Jeb Dunnuck, 17/01/2026
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