
Maison Tardieu Laurent - Gigondas - Vieilles Vignes
AOC Gigondas, Vallée du Rhône, France

L’Appellation qui a certainement le mieux réussi ses Vins. Les Vieilles Vignes de
Grenache issues des Dentelles ont moins coulé. Et cela se ressent ! Le Vin est
dense, concentré, un rien austère. Les vignerons les plus aguerris ont terminé la
vendange fin Octobre…

LE MILLÉSIME
2013 rappelle les Millésimes des années 80, avec des vins de qualité hétérogène. Le fait
marquant, exceptionnel : la vieille vigne n’a pas, comme à l’habitude, fait la différence. En
effet, certains secteurs ont énormément souffert, avec une récolte historiquement faible,
due à la coulure mais aussi au
froid extrême du millésime précédent. La vieille vigne a donc éprouvé des difficultés à fa
ire murir son trop peu de raisins: elle a continué de pousser, en « oubliant » son fruit.
Autre constat : iI semblerait également que les vignerons ayant taillé en mars aient mieux
réussi.
Cette année, vous l’avez compris, détecter le bon secteur était donc plus judicieux que
de se focaliser exclusivement sur la très vieille vigne. C’est la démarche que nous avons
opéré. Vendanges : le printemps anormalement frais et pluvieux a d’entrée, conditionné
l’année, imposant une vendange tardive - en octobre… 
Dans certains secteurs, nous avons terminé le 29 octobre, et certains vignerons
partenaires, sur les zones d’altitude, plus fraîches, début novembre!
A ce jour, nos Vins déploient de belles couleurs, avec un fruit frais et détaché. Une
touche d’austérité, des tanins qui peuvent être marqués sur certaines cuvées. Pas
l’ombre d’un doute, voici des Vins qui auront besoin d’élevage. Et, s’ils manquent, pour
l’heure, d’harmonie et de rondeur, ils apparaissent très « tendance », comme dessinés
pour certains marchés en demande de
Vins frais, équilibrés, typés, aux degrés alcooliques modérés.

TERROIR
Le Pourra, la Boussière, les Garrigues, les Dentelles.

NATURE DES SOLS
Eboulis calcaires du Trias.

ÉLEVAGE
12 mois en fûts d'un vin - Allier et Tronçais. Puis 12 mois en foudre.

VINIFICATION
100% non égrappés.

CÉPAGES
Grenache 90%, Mourvèdre 5%, Syrah 5%

14,5% % VOL.
Mise en bouteille: Sans collage, ni filtration.

DONNÉES TECHNIQUES
Âge moyen des vignes: Grenache: 70 à
100 ans. Syrah et Mourvèdre: 40 ans. ans
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SERVICE
14°C
Décanter 1 heure avant service.

DÉGUSTATION
Le vin est noir, le parfum de laurier et garrigue se détache déjà : une pure
merveille !

PRESSE & RÉCOMPENSES

17,5/20
"Blueish crimson. Meaty and somehow reminiscent of lacquered Peking duck. Contained and
concentrated with real structure and very refined, focused fruit. Cool finish. A serious wine that should
age very well. Very ambitious. Not a jot of heat."
Jancis Robinson, 06/00/0014

89-91/100
"More firm and structured than the Vacqueyras (which is to be expected), the 2013 Gigondas Vieilles
Vignes offers up an array of toasted spice, graphite, licorice and sweet black raspberry fruit. This
flows to a medium to full-bodied, firm, structured and focused Gigondas that has enough tannic grip to
warrant short-term cellaring. Nevertheless, it has impressive concentration and is a rock-solid effort
that will have 10-12 years of longevity."
Jeb Dunnuck, Wine Advocate, 01/10/2014

16,5/20
"Réussite magistrale du complexe millésime 2013."
Guide Bettane et Desseauve des vins de France 2016, 20/08/2015

15/20
"Le gigondas s'impose par un supplément d'étoffe, d'élégance et de finesse avec un joli grain en
bouche."
Les Meilleurs Vins de France 2016 - Guide de la Revue des Vins de France, 01/08/2015

92/100
"Very solid, with a fleshy core of steeped plum, blackberry and boysenberry fruit that has melded
nicely with the singed cinnamon, black tea and dried anise notes."
James Molesworth, Wine Spectator Insider, 06/04/2016

91/100
"Bright violet. Spice- and mineral-accented aromas of fresh dark berries and candied flowers, joined by
a building hint of smokiness. Velvety and appealingly sweet, offering concentrated boysenberry and
cherry compote flavors and a hint of spicecake. Spreads out very nicely on the finish, which features
fine-grained tannins and an echo of lavender pastille."
Josh Raynolds, Vinous, 11/05/2016

17,5/20
"Entre élégance naturelle, finesse de grain et parfaite lecture de leurs appellations respectives, les
vins présentés confortent notre idée selon laquelle il s'écrit ici un hommage aux grands vins du Rhône."
Guide Bettane et Desseauve des vins de France 2017, 01/09/2016
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