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FAMILLE TARDIEU

Maison Tardieu Laurent - Cornas - Coteaux

AOC Cornas, Vallée du Rhéne, France

Trés typé Cornas, avec une grosse densité. Vin impressionnant par sa carrure

et par son austérité noble. A réserver aux Amateurs vrais de cette superbe
Appellation.

LE MILLESIME

D’abord, la vigne a di supporter un mois de juillet trés chaud, aussi chaud que juillet
2003...

Ensuite, elle a d0 composer avec un mois d’aot parmi les plus froids depuis 50 ans !
Apres un automne 2005 plutdt agréable, le froid hivernal s’est imposé brusquement. Les
gelées ont été fréquentes, et le thermomeétre n’a pas dépassé les 13°C au meilleur de la
journée.

L’hiver 2005-2006 fut un hiver long et froid.

Malheureusement, et une fois de plus, les faibles précipitations n’ont pas suffi a faire
remonter le niveau des nappes phréatiques. Le Mistral violent des mois de mars et avril,
puis un ensoleillement supérieur a la moyenne, n‘ont pas arrangé les choses.

La croissance de la vigne a été donc perturbée, d’'abord a la période de la floraison, puis
lors de la véraison, occasionnant, sur 'ensemble du vignoble, une hétérogénéité notable.
En revanche, I'état sanitaire du vignoble est demeuré parfait. Les charges en raisins
étaient supérieures a celles de I'an passé, proches de celles de 2003, mais les baies
étaient petites, avec des peaux épaisses.

Aprés la canicule de juillet, les pluies du mois d’aolt ont favorisé la maturité de la

vendange.
En revanche, les pluies du mois de septembre ont rendu délicate la récolte du Grenache.
Comme souvent - comme toujours ! -, il fallait étre patient, et attendre le bon moment...

En ce qui concerne les vinifications, il a fallu user de la méme patience. Les vins se sont
dévoilés trés tard, pendant les phases post-fermentaires. Les jus go(tés alors, a ce
moment précis, ont laissé entrevoir le meilleur, promettant de réserver de tres belles
surprises...

TERROIR
Les Saveaux, les Eygas, la Geynale, Chaillots.

ELEVAGE
Fats neufs - Allier et Trongais.

CEPAGE DONNEES TECHNIQUES
Syrah Age moyen des vignes: 50 ans et plus. ans
13% % VOL.

Mise en bouteille: Manuelle

DEGUSTATION
Trés typé Cornas, avec une grosse densité. Vin impressionnant par sa carrure et par son
austérité noble. A réserver aux Amateurs vrais de cette superbe Appellation.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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