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= Maison Tardieu-Laurent Coétes-du-Rhoéne Blanc Les

Becs Fins
AOC Cotes du Rhéne, Vallée du Rhéne, France

Un vin plaisant, charmeur et déja bien en place, en dépit de son insolente

jeunesse !

LE MILLESIME

L’heure est venue de sortir le dictionnaire des superlatifs, pour tenter de dire le talent de
ce Millésime... Pour autant, les mots ne suffiront pas a décrire l'insondable plaisir que
nous procure la Dégustation de ce fabuleux Millésime... ! L’hiver a été marqué par des
températures relativement douces, mais la fraicheur printaniere a ralenti le
développement de la vigne. Et, tout au long de cette période, des précipitations peu
importantes et régulieres, ont accompagné sereinement le cycle végétatif. Ces
conditions extrémement propices ont eu des répercussions heureuses sur la récolte,
fantastiquement belle, saine, et généreuse.

La saison estivale a été ponctuée par des chaleurs fortes, sans étre excessives, avec
peu de précipitations. Facteur extrémement favorable, les nuits sont restées trés
fraiches. La vigne a donc souffert, mais de facon modérée, a la limite du stress sans
jamais en patir ! De ce fait, maturations et concentrations se sont opérées conjointement
: la est la clé du génie de ce millésime, qui tient de l'inhabituel, du fantastique, aux
frontiéres de I'explicable et de I'inexplicable !

TERROIR
Gard, Vaison, Cairanne.

NATURE DES SOLS
Galets roulés, coteaux argilo-calcaires.

ELEVAGE
6 mois en cuve béton.

CEPAGES DONNEES TECHNIQUES

Grenache 30%, Viognier 30%, Marsanne Age moyen des vignes: Grenache et

20%, Clairette 10%, Roussanne 10% Clairette: 40 ans, Viognier et Roussanne:
20 ans. ans

13,5% % VOL.
Mise en bouteille: Sans collage, légére
filtration.

SERVICE
10°C
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Maison Tardieu-Laurent Cétes-du-Rhoéne Blanc Les Becs Fins

PRESSE & RECOMPENSES

90/100

"The 2016 Coétes du Rhéne Blanc Les Becs Fins is a winner from this estate. White peach, plenty of
citrus and light minerality all flow to a medium-bodied, clean, lively white that does everything right.
Drink it over the coming 2-3 years."

Jeb Dunnuck, JebDunnuck.com, 19/10/2017
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MMMMMMM “’Mf "The full-bodied 2016 Rasteau Vieilles Vignes is plush and ripe, its
red and blue fruits dressed up with notes of baking spices. It's a
blend of 65% Grenache, 25% Syrah and 10% Mourvédre, but it
comes across as slightly generic."
Wine Advocate, 31/08/2018
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