
Maison Tardieu Laurent - Côte Rôtie
AOC Côte Rôtie, Vallée du Rhône, France

Bien dans l’esprit Côte-Rôtie, tout en fraîcheur et en distinction aromatique… De la
Classe…Presque plus Bourguignon que Rhodanien. Cette appellation ne semble pas
connaître la crise. Il est vrai qu’elle est soutenue par un négoce fort… Et pourtant, il
nous faut chercher longtemps avant de goûter, enfin, des Vins qui représentent
dignement leur Appellation !

LE MILLÉSIME
D’abord, la vigne a dû supporter un mois de juillet très chaud, aussi chaud que juillet 2003…
Ensuite, elle a dû composer avec un mois d’août parmi les plus froids depuis 50 ans !
Après un automne 2005 plutôt agréable, le froid hivernal s’est imposé brusquement. Les
gelées ont été fréquentes, et le thermomètre n’a pas dépassé les 13°C au meilleur de la
journée.
L’hiver 2005-2006 fut un hiver long et froid.
Malheureusement, et une fois de plus, les faibles précipitations n’ont pas suffi à faire
remonter le niveau des nappes phréatiques. Le Mistral violent des mois de mars et avril, puis
un ensoleillement supérieur à la moyenne, n’ont pas arrangé les choses.
La croissance de la vigne a été donc perturbée, d’abord à la période de la floraison, puis lors
de la véraison, occasionnant, sur l’ensemble du vignoble, une hétérogénéité notable.
En revanche, l’état sanitaire du vignoble est demeuré parfait. Les charges en raisins étaient
supérieures à celles de l’an passé, proches de celles de 2003, mais les baies étaient petites,
avec des peaux épaisses.
Après la canicule de juillet, les pluies du mois d’août ont favorisé la maturité de la vendange.
En revanche, les pluies du mois de septembre ont rendu délicate la récolte du Grenache.
Comme souvent - comme toujours ! -, il fallait être patient, et attendre le bon moment…
En ce qui concerne les vinifications, il a fallu user de la même patience. Les vins se sont
dévoilés très tard, pendant les phases post-fermentaires. Les jus goûtés alors, à ce moment
précis, ont laissé entrevoir le meilleur, promettant de réserver de très belles surprises…

TERROIR
Landonne, Chavaroche, Vaillière, Moulin, Rozier.

ÉLEVAGE
Fût neuf. Tronçais et Allier.

CÉPAGES
Serine, Syrah

13% % VOL.
Mise en bouteille: Sans collage, ni filtration.

DONNÉES TECHNIQUES
Âge moyen des vignes: 50 ans et plus. ans
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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