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Maison Tardieu Laurent - Rasteau - Vieilles
Vignes

AOC Rasteau, Vallée du Rhoéne, France

LE MILLESIME

Etrange et paradoxal...Ce millésime nous a réservé bien des surprises, et souléve toujours
des interrogations. Pourtant qualifié de « Grand » par certains Vignerons, sa forte
hétérogénéité, selon les secteurs, nous impose une certaine mesure...

C’est la premiére fois que nous observons une telle hétérogénéité entre les Appellations,
avec des rendements trés bas, surtout sur les vieilles vignes de Grenache. Privilege de notre
métier, nous avons pu sélectionner drastiquement les plus beaux jus au sein d'une méme
Appellation, en travaillant finement au niveau des divers secteurs de chaque Appellation. Et,
naturellement, nous avons fait appel aux ressources de la totalitt de nos Domaines
Vignerons, qui ont répondu présents en dépit d'une récolte minuscule... Qu'ils en soient ici
remerciés. Il nous faut encore ajouter que le cours des Vins a flambé de 30 a 40% sur
Chateauneuf du Pape... Mais, au final, le résultat est la : les Vins nous charment déja par
leur fruité gourmand, éclatant ! Les nez sont délicats, les bouches déliées...

NATURE DES SOLS
Coteaux argilo-calcaires et argiles bleues et jaunes.

ELEVAGE
10 mois en Fats d'un et de deux vins - Allier et Trongais. Puis 10 mois en foudre.

VINIFICATION
1/3 non égrappés.

CEPAGES DONNEES TECHNIQUES
Grenache 70%, Syrah 20%, Mourvedre 10% Age moyen des vignes: Grenache: 80 ans,

Syrah et Mourvedre: 40 ans ans
14,5% % VOL.

Mise en bouteille: Sans collage, ni filtration.

SERVICE
14,5°C
Décanter 1h avant la dégustation.

DEGUSTATION
Belle élégance de ce Vin, malgré une puissance encore légérement ostentatoire. La Cuvée
méritera d’étre élevée plus longtemps qu’a I'accoutumée, pour gagner encore en finesse.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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92-94/100

"Also deeply colored, the 2018 Rasteau Vieilles Vignes has rocking purity and freshness as well as tons of
black cherry, blackberries, scorched earth, graphite, and peppery garigue aromas and flavors. It's rich,
concentrated, medium to full-bodied, and just another beautiful wine. The blend is 70% Grenache, 20%
Syrah, and 10% Mourvédre that was two-thirds destemmed and will spend 10 months in once- and twice-
used oak followed by 10 months in foudre."

Jeb Dunnuck, 16/08/2019

16+/20

"Bright deepish crimson. Luscious and round with a hint of oak at this stage. You'd probably prefer to wait
until the aromas are of pure fruit. Juicy and only very slightly jammy but it's sweet rather than structured."
Jancis Robinson, 11/11/2019

90/100

"The 2018 Rasteau Vieilles Vignes is a blend of 70% Grenache, 20% Syrah and 10% Mourvedre, aged 10
months in once-used barrels, then eight months in foudres. For a Rasteau, this is remarkably fresh and
vibrant, with red raspberries and spicy licorice notes on the nose and palate. It's medium to full-bodied,
open-knit and accessible, with hints of mocha and soft, dusty tannins on the finish."

Wine Advocate, 24/09/2020

93/100
Wine Enthusiast, 11/01/2021

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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