
Maison Tardieu-Laurent Luberon Rosé Les Becs
Fins
AOC Luberon, Vallée du Rhône, France

TERROIR
La Scipionne

NATURE DES SOLS
Gravel and Limestone

ÉLEVAGE
6 months in concrete tanks.

CÉPAGES
Grenache 70%, Syrah 20%, Vermentino
10%

13,5% % VOL.
Mise en bouteille: Sans collage, légère
filtration.

DONNÉES TECHNIQUES
Âge moyen des vignes: Viognier,
Roussane, Marsanne : 20 ans Grenache et
Clairette : 40 ans ans

SERVICE
10°C

DÉGUSTATION
Cuvée “exotique”. Nez avenant, charmeur. Bouche flatteuse. Le parfait compagnon pour
vos déjeuners, cet été !

PRESSE & RÉCOMPENSES

91/100
"The 2022 Luberon Les Becs Fins Rosé is terrific, with a pure, medium-
bodied, textured, yet vibrant style as well as classic notes of
watermelon, strawberries, and subtle floral nuances. It's balanced and
will shine on the dinner table as well as on its own."
Jeb Dunnuck, 22/05/2023
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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