
Maison Tardieu Laurent - Châteauneuf du Pape -
Vieilles Vignes
AOC Châteauneuf-du-Pape, Vallée du Rhône, France

Plutôt introverti malgré un potentiel certain...

LE MILLÉSIME
Les conditions climatiques contrastées, à tendance humide, de la ?n du printemps, la
pression des maladies, alors que les rendements étaient légèrement plus élevés qu’en
2006, avaient ravivé de vieux souvenirs,  et nourri l’inquiétude des Vignerons conscients...
Par bonheur, l’été a été exceptionnellement sec. Un formidable ensoleillement, un vent
soutenu - moins violent  néanmoins que les années précédentes -, ont ainsi assaini le
vignoble. Mieux encore : dans des conditions idéales, les vendanges ont commencé 120
jours après la ?eur. Il est exceptionnel que le délai entre la ?oraison  et la récolte soit aussi
long - habituellement, 100 jours.
Les vendanges se sont étalées dans le temps. Les viticulteurs ont récolté  “à la carte”,
parcelle par parcelle, prenant en compte une hétérogénéité complexe, liée au rythme de
maturation de chaque cépage,  et à la plus ou moins grande précocité des Terroirs.
Des conditions sanitaires impeccables, et des nuits fraîches,  ont permis de ramasser des
raisins parfaits, idéalement sains. 
Et les températures fraîches ont permis de démarrer des vini?cations lentes, dans des
conditions optimales.
Un subtil équilibre entre le fruit, la fraîcheur, et la ?nesse des tanins. L’extraction des
couleurs sur les cuves n’a jamais été aussi aisée.  Les pro?ls aromatiques sont complexes,
puissants, sans aucune note  de surmaturité. Les tanins apparaissent ?ns, ronds et fondus.
Moins imposants qu’en 2005, mais largement suf?sants, ces tanins laissent présager un
Millésime de garde.  Mais le trait le plus marquant reste la pureté d’un fruit parfait - les
acidités volatiles sont les plus basses jamais enregistrées -, gage d’une expression radieuse
des Vins Rouges, et, plus encore, des Vins Blancs…
L’implication et le savoir-faire des vrais Vignerons.
En 2007, nombre de Vignerons de la Vallée du Rhône ont redoublé d’efforts, a?n que leurs
raisins soient d’une qualité proche de la perfection. Décidément, le travail de l’homme est
toujours décisif - à moins  que le Millésime ne soit “évident”, un cas qui n’est pas le plus
fréquent !
La bataille de l’authenticité, et de l’excellence, se gagne à la Vigne. En commençant par les
sols. Plus que jamais, être Vigneron, c’est savoir être “à l’écoute” de la Nature. De cette
façon seulement, le dé? d’adapter le Vignoble aux changements climatiques se gagnera…

TERROIR
La Crau, les Serres, le Belvédère

ÉLEVAGE
Fûts Neufs et fûts d’un Vin - Allier et Tronçais

VINIFICATION
100% égrappé.
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CÉPAGES
Grenache blanc 50%, Roussanne 50%

14% % VOL.
Mise en bouteille: Manuelle, avec une légère filtration.

DONNÉES TECHNIQUES
Âge moyen des vignes: Roussanne 20 ans, Grenache 60
ans. ans

DÉGUSTATION
Arômes discrets de fruits exotiques et de ?eurs blanches. Très concentré et puissant, ce Vin af?che un grand équilibre. Il
demandera deux ans de Cave avant d’être dégusté dans sa pleine expression.

PRESSE & RÉCOMPENSES

"This Southerm Rhône blend of Roussanne and Grenache Blanc spent 20 months in new and used French
oak barrels. A massive mineral character coexists with an ebullient fruit profile of banana, mango, kiwi, and
strawberry. The long finish displays tannins reminiscent of white tea."
Brett Anderson, Robb Report, 01/10/2009

93/100
"Clearly modern, offering lush macadamia, Cavaillon melon and buttered brioche notes, but also superpure
and fine, with blazing minerality and a long, graceful, floral-filled finish. A beauty for its combination of
weight and precision."
James Molesworth, Wine Spectator, 30/04/2009

90/100
"With air, notes of bay, lemon, wax and wheat come up from underneath the rich, smoky apricot fruit. The
acidity cuts through it, letting the wine finish clean."
Wine & Spirit, 01/06/2009

91/100
"Light gold. Exotically perfumed nose offers white peach, apricot, floral honey and minerals; reminded me a
lot of Condrieu. Broad and gently sweet, with deep pit fruit and melon flavors and a refreshing jolt of bitter
citrus zest. Very elegant wine with excellent finishing lift and cut."
Josh Raynolds, Stephen Tanzers International Wine Cellar, 01/02/2009
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