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Nous avons choisi de centrer notre assemblage sur de Vieux Grenache : plus

présents cette année, ils font véritablement des merveilles !

LE MILLESIME

L’heure est venue de sortir le dictionnaire des superlatifs, pour tenter de dire le talent de ce
Millésime... Pour autant, les mots ne suffiront pas a décrire I'insondable plaisir que nous
procure la Dégustation de ce fabuleux Millésime... ! L’hiver a été marqué par des
températures relativement douces, mais la fraicheur printaniere a ralenti le développement
de la vigne. Et, tout au long de cette période, des précipitations peu importantes et
régulieres, ont accompagné sereinement le cycle végétatif. Ces conditions extrémement
propices ont eu des répercussions heureuses sur la récolte, fantastiquement belle, saine, et
généreuse.

La saison estivale a été ponctuée par des chaleurs fortes, sans étre excessives, avec peu de
précipitations. Facteur extrémement favorable, les nuits sont restées trés fraiches. La vigne a
donc souffert, mais de facon modérée, a la limite du stress sans jamais en patir ! De ce fait,
maturations et concentrations se sont opérées conjointement : la est la clé du génie de ce
millésime, qui tient de linhabituel, du fantastique, aux frontieres de I'explicable et de
l'inexplicable !

TERROIR
Gard

NATURE DES SOLS
Galets Roulés.

ELEVAGE
Elevage de 10 mois en cuve béton.

CEPAGES DONNEES TECHNIQUES
Syrah 60%, Grenache Age moyen des vignes: Grenache: 60 ans,

Syrah: 30 ans ans
14,5% % VOL.

Mise en bouteille: Sans filtration, ni collage

SERVICE
14°C

DEGUSTATION
D’un style tres détaché, sans artifice, la Cuvée est gourmande, le fruit est pur.
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Wine Spectator

WINE ADVOCATE

90-92/100

"The 2016 Cobtes du Rhéne Les Becs Fins is slightly more forward and charming, with a modern style in its
cassis, vanilla bean and blackberry jam aromas and flavors. Possessing both richness and elegance, it's
going to a delicious red that drinks well above its price point."

JebDunnuck.com, 19/10/2017

16,5/20

"Healthy deep crimson. Very ‘serious’, savoury, dense nose for a wine with this appellation. This tastes so
much better than many a Chéateauneuf | have had from less irreproachable sources! This is the first
ambitious 2016 southern Rhéne red | have tried and | am knocked out by the quality and concentration. No
heat on the end. It would be a shame to drink this too young."

Jancis Robinson, 01/12/2017

"A good example of how much lighter and fresher Rhone white blends are becoming. This five-grape wine
is light golden in hue, the nose has notes of white peaches, acacia honey, and a hint of tangerine; the
palate is medium bodied, medium-dry with hints of just ripe apricot and grapefruit. At first the wine is quite
rounded in the mouth but there’s a mineral bedrock and a tangy, textured finish that balances everything
nicely."

the-buyer.net, 16/08/2018

89/100

"Very pure, dark berries and cassis with wild flowers, too. The mid-weight palate has fluid, even and glossy
tannins. Drink now."

James Suckling, 29/08/2018

90/100

"Pure and racy, showing a lovely beam of raspberry and red currant preserve flavors streaming through,
flecked with anise and a light hint of black tea. A twinge of graphite gives the finish spine.”

James Molesworth, Wine Spectator, 31/03/2018

88/100

"A tank-aged cuvée, the 2016 Cotes du Rhone Les Becs Fins features plenty of briary raspberry fruit and
garrigue-like herbs and spice. It's medium-bodied, with some firm tannins on the finish."

Wine Advocate, 31/10/2017

ENMAGN_!,!M "Il joue la carte du fruit sur un lit de tanins trés fins. Trés grande fraicheur en finale."
En Magnum
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