MAaisoN
TARDIEU - LAURENT
FAMILLE TARDIEU

B Maison Tardieu-Laurent Condrieu

AOC Condrieu, Vallée du Rhoéne, France

Beaucoup de suavité, d’onctuosité. Un Vin aux courbes généreuses, sur des

notes d’épices douces...

LE MILLESIME

Etrange et paradoxal...Ce millésime nous a réservé bien des surprises, et souléve toujours
des interrogations. Pourtant qualifié de « Grand » par certains Vignerons, sa forte
hétérogénéité, selon les secteurs, nous impose une certaine mesure...

C’est la premiere fois que nous observons une telle hétérogénéité entre les Appellations,
avec des rendements tres bas, surtout sur les vieilles vignes de Grenache. Privilege de notre
métier, nous avons pu sélectionner drastiquement les plus beaux jus au sein d'une méme
Appellation, en travaillant finement au niveau des divers secteurs de chaque Appellation. Et,
naturellement, nous avons fait appel aux ressources de la totalit¢ de nos Domaines
Vignerons, qui ont répondu présents en dépit d’une récolte minuscule... Qu'ils en soient ici
remerciés. Il nous faut encore ajouter que le cours des Vins a flambé de 30 a 40% sur
Chateauneuf du Pape... Mais, au final, le résultat est la : les Vins nous charment déja par
{VEDISHTI— leur fruité gourmand, éclatant ! Les nez sont délicats, les bouches déliées...

TARDIEU - LA

TERROIR
Paton, Chanson, la Bonnette, Malleval

ELEVAGE
10 mois en fats neufs et d'un vin. Allier, Trongais et Jupille.

VINIFICATION
Fermentation alcoolique et malo-lactique en fats

CEPAGE DONNEES TECHNIQUES
Viognier 100% Age moyen des vignes: 45 ans. ans

14% % VOL.
Mise en bouteille: Sans collage, légére
filtration.

SERVICE

10°C

Décanter juste avant le service.
DEGUSTATION

Sur des arébmes de cédrat, de zestes de citron vert. La bouche est rectiligne, ciselée, fine et
délicate. Et quelle énergie dans ce vin !
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Maison Tardieu-Laurent Condrieu

PRESSE & RECOMPENSES

JEBDUNNUCK

bettane +
desseauve

Wine Spectator

WINE ADVOCATE

92-94/100

"The 2018 Condrieu is straight-up classic stuff, displaying lots of exotic peach, flowers, and pineapple notes
as well as a medium to full-bodied, bright, fresh, yet textured style on the palate. It has subtle oak and
spans the gap between the uber-rich and the leaner versions of Condrieu."

Jeb Dunnuck, 16/08/2019

18/20
Guide Bettane et Desseauve des vins de France, 31/08/2018

93/100

"Plump, with melon, creamed pear and yellow plum fruit mixed together, laced with green almond and
honeysuckle notes on the flattering finish. A hedonist's delight.”

James Molesworth, Wine Spectator, 30/11/2019

91-93/100

"Aged half in new oak and half in second use oak, the 2018 Condrieu is smoky and cedary, yet it still
pumps out Viognier's floral aromas. It's medium to full-bodied, with a lovely, silky texture, finishing plush,
rich and long, with echoing spice notes."

Joe Czerwinski, Wine Advocate, 31/10/2019

JucePooim 16,5+/20
"Pale. Quite heavy and heady on the nose. Juicy and floral but without quite the savoury and dried-apricot
undertow of the best Condrieus. Serviceable rather than thrilling."
Jancis Robinson, 11/11/2019
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