
Maison Tardieu - Laurent - Rasteau Vieilles
Vignes
AOC Rasteau, Vallée du Rhône, France

NATURE DES SOLS
Coteaux argilo-calcaires et argiles bleues et jaunes.

ÉLEVAGE
10 mois en Fûts d’un et de deux vins - Allier et Tronçais. Puis 10 mois en foudre.

VINIFICATION
1/3 non égrappés.

CÉPAGES
Grenache 70%, Syrah 20%, Mourvèdre 10%

14,5% % VOL.
Mise en bouteille: Sans collage, ni filtration.

DONNÉES TECHNIQUES
Âge moyen des vignes: Grenache: 80 ans,
Syrah et Mourvèdre: 40 ans ans

SERVICE
14,5°C
Décanter 1h avant la dégustation.

PRESSE & RÉCOMPENSES

92/100
"Aromas of dark berries, dark cherries and dried herbs with some spicy and
meaty undertones. It’s full-bodied with creamy tannins and texture. Rich
and voluptuous with creamy berries in the finish. Drink or hold."
James Suckling, James Suckling, 17/10/2023

91/100
"There's a lot to like about this lush, seductive Rasteau. Offers cherry, plum
and white fig dusted in refreshing white pepper, with good tension and
smoked garrigue detail. Ripe and balanced, with good focus. Grenache,
Mourvèdre and Syrah."
Wine Spectator, 31/12/2023

90/100
"Black cherries, scorched earth, leather, and peppery, garrigue, and liquid
violet-like notes all emerge from Tardieu's 2021 Rasteau Vieilles Vignes, a
medium-bodied, elegant, beautifully balanced Rasteau offering ripe tannins
and outstanding length."
Jeb Dunnuck, Jeb Dunnuck, 30/10/2023
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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