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Maison Tardieu - Laurent - Rasteau Vieilles
Vignes

AOC Rasteau, Vallée du Rhoéne, France

LE MILLESIME

Conséquences incontestables et flagrantes du changement climatique ?

Le Vignoble Rhodanien a connu ces deux derniéeres années, deux millésimes extrémes,
paradoxaux et diamétralement opposeés.

2021, gélif, frais et pluvieux. 2022 excessivement sec et solaire. Ce constat nous laisse
perplexe et interrogatif sur I'avenir du vignoble. Notre appréciation globale des premiers jus
est plus sévére, mais certainement plus objective que celle de nos confréres, décrivant ce
millésime comme I'un des plus qualitatifs de ces 5 dernieres années. Certes 2022, nous
réserve de belles surprises

mais aussi son lot de déceptions !

En effet, la « Grande Vallée » a du traversé bien des écueils climatiques durant la saison. La
faute a une secheresse intense, inédite et sans précédent. Une fois de plus, la résilience de
la vigne, face a ces aléas climatiques, force notre respect et admiration.

Mais jusqu’a quel point ?

Comme bien souvent, peut-étre trop & notre godt, tout ne tient qu'a un fil....

Les pluies de mi-aout et septembre plus ou moins intenses, ont eu un effet salvateur sur les
secteurs ou le point de non-retour, de stress hydrique et d’équilibre n'ont pas été franchis.

Ce millésime 2022 est indéniablement marqué par une forte hétérogénéité entre les
Appellations mais également au sein d'une méme Appellation. Les dégustations dans les
propriétés seront primordiales pour les amateurs. Notre travail méticuleux de sélection prend
d’autant plus tout son sens cette année et révele notre savoir-faire !

NATURE DES SOLS
Coteaux argilo-calcaires et argiles bleues et jaunes.

ELEVAGE
10 mois en Fats d'un et de deux vins - Allier et Trongais. Puis 10 mois en foudre.

VINIFICATION
1/3 non égrappés.

CEPAGES DONNEES TECHNIQUES
Grenache 70%, Mourvédre 20%, Syrah 10%  Age moyen des vignes: Grenache: 80 ans,

Syrah et Mourvedre: 40 ans ans
14,5% % VOL.

Mise en bouteille: Sans collage, ni filtration.

SERVICE
14°C
Décanter 1h avant la dégustation.
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95/100

"I loved the 2022 Rasteau Vieilles Vignes, another ripe, concentrated, yet weightless and flawlessly
balanced beauty from this genius of a winemaker. Ripe black cherries, black raspberries, roasted garrigue,
black olive, and sappy spring flower notes all define the aromatics, and it hits the palate with medium to full-
bodied richness, a pure, layered, seamless mouthfeel, ultra-fine tannins, and a smoking good finish. This is
pure Southern Rhéne magic and brings incredible richness with no sensation of weight or heaviness. Drink
this brilliant Rasteau over the coming 7-8 years."

Jeb Dunnuck, Jeb Dunnuck, 29/10/2024

91/100

"A lush, modern style, offering a generous stream of violet, blackberry pate de fruit and cherry notes that
are silky and ripe. Graphite energy powers through the generous palate, with elements of grilled herbs and
mesquite smoke hovering from start to finish. Opulent and nicely firmed up, this will have many fans.
Grenache, Mourvedre and Syrah."

Wine Spectator, 30/11/2024

91/100

"A dense, fruit-driven and velvety red with aromas of dark cherries, wafers, warm herbs and some sweet
spices. It's medium- to full-bodied with fine tannins. Well structured and peppery with a compact and
textured finish. Try after 2025."

James Suckling, James Suckling, 17/06/2024
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